LA CARTE DU RESTAURANT

Les entrées
Foie gras de canard mi-cuit 22.-

Chiitnev, Ao ~rAnese hrincrhoe +AAc+HAA

Escalope de foie gras chaud de canard 23.-

Rhiitharhe 3 |12 vvanille

Salade de dents de lion 23.-
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Velouté de topinambourg 15.-

NMAiiccoa +tAanl Ao nAalcattac aorilldac

Carpaccio de féra du Léman 21.-

AvrtichAartive mMArinAc AT /11711 Les poissons
Filets de perches « meuniére » suisse 48.-
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Filet de bar roti sur peau 45.-
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Dos de cabillaud sauvage 42.-
Dotit nAic o lard fFiim A
Les viandes
Aiguillette de boeuf suisse au pinot noir 45.-

CAalcific A+ 5ran A llAac

Carré d’agneau suisse au thym 49.-

DAanaic nt cronn llAac

Joues de porc suisse confites 35.-
Carnttoc olardoac of nAalanta
Ris de veau aux morilles 35.-
Tagliatelles a I'ail des ours Les végétariens
Les tagliatelles 23.-
Pesto a I'ail des ours
Ravioli ricotta et épinards 28.-
Coulis de tomate et mascarpone
Burger quinoa 28.-
Carottes, roquette et houmos




Les petits
Filets de perches meuniere frites sauce tartare 20.-

Chicken nuggets frites [égumes 15.-
Ravioli tomate et ricotta sauce tomate 15.-

Les fromages
L’assortiment de fromages suisse 18.-

Les desserts
Le crumble aux pommes 18.-

Clares +AnlA mMmAicANn

La trilogie de cremes brilées 18 -

RAaicinan +tAanla ~itran olare TAWlArArnAe mMAlcAR

Le moelleux au chocolat avec son coeur coulant 18.-
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Le nougat glacé au miel 16.-

['\‘(\w?ﬂ'\{'?r\r\ "M ATcA N M:I\l clilcen ﬂr\lll?r‘ r\]/\ ‘Fw'\m‘(\r\? ﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ If\r\"-/\r‘r\

La palette de sorbets « maison » 15.-
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Duo chocolat vanille 17.-

CrAitictillAant @ - he ~rbhAacrAlatr 6larcre vanill s

Service et TVA 8,10 % inclus



Menu dégustation 89.-/pers

Pour I'ensemble de la table uniquement

Carpaccio de féra du Léman

. . 7
ArtichAartite marindAc a1 vii1711

Dos de cabillaud sauvage

Daotitec nAic oF Iard fiim A

Joues de porc suisse confites

Carnttoc olarcrdeoc of nnlenta

Le dessert du Chef Yann

ChAarAalat mmAticeo vvanille ~rAatictillant ~rbhAacAlat olacre vianilla



Nos fournisseurs

(Eufs : Haenni et Porchet Forel

Poissons de mer : Fideco, Bianchi, Gastrogourmet
Poissons lac Léman : Santos a Vuiteboeuf

Pains : Boulangerie Messidor a Cully

Viandes : Fideco, Bianchi, Gastrogourmet,
Légumes : Roduit ,Gastrogourmet

Pates : Suisse

Origines :

Féra et perches : lac Léman
Foie gras : France

Boeuf ,porc,agneau : Suisse
Bar : Grece

Cabillaud : Mer du nord
Légumes : Suisse ,France, Italie



